ANTIFASTI-STARTERS

Terrinadi caPrino e verdure grig]iatc
su insalatina invernale con mclograno
Goa t’s cheese and gr///ea/ vegctaé/cs terrine

on winter 53/3013/7C7/POI77€5F3/7315'6

Stormatino di fave bianche

con fonduta di Pccorino di Ficnza e zafferano

White broad beans Puc/cﬁhg with “F/c‘nza 7 ewe’s cheese and satfron

Battuta di manzo
con sa]sa di arance e ricotta a] tartufo nero

Pect carpaccio with orange sauce and black trutfle “ricotta”

Tcmpura di baccala alla PaPrica
con purea di ceci al timo e salsa arrabbiata

/> apr/%a cod “tempura 2 ywith t/zgmc C/7/CA/0635 purece and Splbﬂ sauce

Mi”cmcoglic di alici marinate, Pctali di Pomodoro
e pane ai cereali con Pcsto di Prczzcmolo e rucola
Marinated anc/70vic‘5, tomatoes and cereals bread

with /Dars/eﬂ and rocket salad Pcsto

PRIMIFPIATT1-FASTA DISHES

ZUPPa di orzo Pcr]ato
con verdurine croccanti e fili di Prosciutto toscano

/D carl [Dar/cy soup with crunc/y vegefaé/es and Tuscan ham

Risotto mantecato ai broccoli romani
caPPcsantc e bottarga
Risotto with broccoli, scaHoP and grey mullet “bottarga”

Farmigiana di gobbi con vellutata di Pomocloro e menta

(_ardoons ”Parmg/éna ? with tomato and mint sauce

Tagliatc”c con farina di castagne al ragu di caPriolo

(hestnuts noodles in venison ragout

Tor‘l:c”i dizucca gia”a
con riduzione al chianti e chato grasso

umpkin ravioli in butter, rosemary and foie-gras
F P 5 Y



FIAT T1FRINCIFALI-MAIN DISHES

Gambcroni awolti in rigatino
con riso nero, salsa di Fagioli cannellini e balsamico

/</ng prawns Wrappea/ in bacon, wild rice, beans sauce and balsamic vinegar

Angui”a alla salvia e aceto rosso
con sPicchi di carciofo alla maggiorana

555@ and wine vinegar sautéed eel with majoram artichokes

Fctto di faraona farcito alle castagne
su zoccolo di Fungl’:i dibosco

Gu/nca fowl chestnuts stutted breast with mushrooms

Fancia di maiale croccante al mirto
con crema di patate e salsa dilenticchie rosse

C runc/y /ooré 5@//5 mﬂrf/c Havoured with Pota toes and red lentils cream

Carre di agnc”o con cuore di pane al latte aromatizzato alle erbe
timballino di carote e purea di cavolfiori

[ oin of lamb filled with aromatic milk bread
carrots /oua/a//ng and cauliflowers pureée

DESSERT

(Calice di cioccolato
con mousse al mandarino

C/?OCO/a te and tangerines mouse

Far‘Fait al caffe e sambuca

con salsa calda alle nocciole
(_offee Pan[a/t Havored with aniseed

BI'IC]/ABZC/I'IUfS warnm sauce

[oresta bianca con frutti di bosco

%%, hite forest with wild berries

Fcrc cotte al pepe nero

con scag]ic di Parmigiano rcggiano

Fear /ooac/n‘:a/ in black pepper syrup with parmesan Hakes



